RISTORANTE GORDOLESE

La nostra specialita la carne a km zero - Le carni della nostra macelleria
Per riservazioni: 091 745 11 15

INSALATE:

PORZIONE DI FORMAGGIO (7a) 6.00
Portion Kdse

INSALATA VERDE (10aq,1b) 6.50
Griner Salat

INSALATA DI POMODORI CON CIPOLLE (10a,1b) 7.00
Tomatensalat mit Zwiebeln

RUCOLA CON SCAGLIE DI PARMIGIANO E 8.00
POMODORINI CHERRY

Rucola mit Parmesanflocken und Cherry Tomaten

INSALATA MISTA (10q,1b) 7.00
Gemischter Salat

INSALATA CAPRESE CON MOZZARELLA (7a) 13.00
Caprese-Salat mit Mozzarella

INSALATA NIZZARDA (10a,1b,4a,3q) 18.00

Nicoise Salat
ANTIPASTI E ZUPPE:

SALAMETTO TICINESE (la) 5.00
Tessiner Salametto

MINESTRONE TICINESE (1b,9a) 10.00
Tessiner Minestrone

PIATTO DI AFFETTATI CON FORMAGGIO (7a,12a) 19.00
Tessiner Teller mit Kdse

CARPACCIO DI MANZO (SURGELATO) 21.00
Rind-Carpaccio (gefroren)

PROSCIUTTO CRUDO CON MOZZARELLA (7a) 21.00
Rohschinken mit Mozzarella

INSALATONA CON BOCCONCINI 23.00

DI MANZO AL BALSAMICO

Grosser Salat mit Rindwiirfeli mit Balsamico

ROASTBEEF CON FRITTE E SALSA TARTARA (3a) 23.00
Roastbeef mit Pommes frites und Tartaresauce

PRIMI PIATTI:

PASTA AL POMODORO (1a) 15.00
Pasta mit Tomatensauce

PASTA ALLA BOLOGNESE (la) 16.00
Pasta Bolognese

LASAGNE DELLA CASA (l1a,7a) 19.00
Hausgemachte Lasagne

TAGLIATELLE AT FUNGHI PORCINI (l1a,7a,12a) 24.00
Bandnudeln mit Steinpilzen

PTIATTO DI VERDURE CON FORMAGGIO (la) 16.00
Gemiiseteller mit Kdse

RISOTTO ALLO ZAFFERANO (1b,7a) 18.00

Safran Risotto




SECONDI PIATTI DI CARNE:

SCALOPPINA DI VITELLO IMPANATA*(1a,3a) 200 gr. 34.00
Paniertes Kalbsschnitzel

COSTOLETTA DI VITELLO* 200 gr. 35.00
Kalbskotelett

CORDON-BLEU DI VITELLO* (1a,3q) 350 gr. 42.00
Kalbs-Cordon-Bleu

COSTOLETTA DI MAIALE * (1a,3a) 250 gr. 22.00
Schweinekotelett

IMPANATA DI MATALE* (1a,3a) 200 gr. 22.00
Paniertes Schweineschnitzel

CORDON-BLEU DI MAIALE* (1a,3a) 200 gr. 23.00
Cordon-Bleu (Schwein)

SALSA AI FUNGHI O PEPE VERDE 4.00

Pilzsauce oder griiner Pfeffersauce
DALLA GRIGLIA:

FILETTO DI CAVALLO* 250 gr. 32.00
Pferdefilet

BISTECCA DI MANZO* 200 gr. 23.00
Rindssteak

ENTRECOTE DI MANZO* 200 / 300 gr. 32.00/ 43.00
Rindsentrecote

FILETTO DI MANZO* 200 / 300 gr. 4200/ 53.00
Rindsfilet

COSTATA DI MANZO* 500 gr. 48.00
T-Bone Steak

PAILLARD DI VITELLO* 200 gr. 34.00
Paillard vom Kalb

TAGLIATA DI MANZO 300 gr. 46.00

(SU LETTO DI RUCOLA, SCAGLIE
DI PARMIGIANO E POMODORINI CHERRY)
Rinderstreifen (Auf Rucola, Parmesanflocken und Cherry Tomaten)

LE NOSTRE SPECIALITA:

MENU CORDON-BLEU:

INSALATA MISTA - CORDON-BLEU DI MATIALE * (1a,3a) 200 gr. 26.00
Cordon-bleu (Schwein) und gemischter Salat
PICCATA DI VITELLO AL MARSALA (1a,1b,7a) 200 gr. 34.00

CON RISOTTO
Marsala Kalbsschnitzel

TARTARE DI MANZO (su riservazione) (1a) 300 gr. 37.00
RinderTartare (mit Vorbestellung)
CORDON BLEU DI MAIALE* (1a,3q) 600 gr. 39.00

Cordon-Bleu (Schwein)

SPECIALITA PER MIN. 2 PERS.
ENTRECOTE DOUBLE CON SALSA AI PORCINI*(7a,1b)

Entrecote double mit Steinpilzsauce 300 gr. 48.00 p.p.

CHATEAUBRIAND CON SALSA AT FUNGHI PORCINI*(7a,1b)

Chateaubriand mit Steinpilzsauce 300 gr. 53.00 p.p.
*con contorno a scelta: VERDURE, RISO, PATATE FRITTE, TAGLIATELLE,

RISOTTO AL ZAFFERANO ( fr. 3.- di supplemento )
*mit Beilage nach Wahl: SAISONGEMUSE, REIS, POMMES FRITTES, NUDELN,
RISOTTO SAFRAN ( Zuschlag 3.-)

PER ALLEGIE ED INTOLLERANZE PER FAVORE CHIEDETE AL PERONALE GRAZIE

BEI ALLERGIEN UND UNVERTRAGLICHKEITEN FRAGEN SIE BITTE AN DAS PERSONAL VIELE DANK

PROVENIENZA DELLA CARNE: MANZO CH, VITELLO CH, MATALE CH, AGNELLO NZ, POLLO CH, TACCHINO CH, SALUMERIA PRODUZIONE PROPRIA
HERKUNFT FLEISCH: RIND CH, KALB CH, SCHWEIN CH, LAMM NZ, POULET CH, TRUTHAHN CH, FEINKOST EIGENE PRODUKTION




